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Capacidades

o Superficie de coccién : de 3,0 a
9,9 m2

e NUmero de pisos : 3,405

o Altura util del piso superior
estandar : 225 mm

o Altura util del piso superior
ROC : 205 mm

o Altura util de los pisos
inferiores : 180 mm

e Ancho de las bocas : 800 mm

e NUmero de bocas : 1 por piso

Las ventajas

Polivalencia
Calidad de coccién comparable
a la de los hornos de antafio
Regularidad de coccion
Reaccion al calor

« Puesta en marcha diferida del
horno
Flexibilidad del horno
permitiendo tener pan fresco
en cualquier momento del dia
Temperatura de coccidn
independiente en cada piso
Optimizacién del consumo
energético
Horno compacto
Horno encastrable en 1 lado
(lado opuesto a la zona de
acceso técnico) y por detras.

Horno conforme a las normativas C €

“BONGARD orion

Orion EVO 1 boca 800 mm

Horno de pisos eléctrico

Utilizacion

Orion EVO 1 boca de 800 mm es un horno de pisos eléctrico destinado a cocer todo tipo de
productos panaderos como de pasteleria y bolleria. Orion ofrece la posibilidad de ser equipado
con un piso superior « ROC » especialmente concebido para la coccion de piezas grandes.
Fabricado con 1 boca de 800 mm, puede encontrar su sitio en cualquier obrador, incluso en el
mas reducido.

Principio de funcionamiento

< Piso Orion EVO estandar :

Una potencia calorifica importante repartida por un gran niumero de resistencias 6ptimamente
repartidas dentro del piso, una suela maciza de 20 mm de espesor y una regulacion suela-
techo provocan una coccion muy homogénea con una gran reaccién del calor.

< Piso Orion EVO « ROC » :

Gracias a su inercia térmica aumentada y a la capacidad de regulacién de su tasa de humedad,
la cdmara de coccion Orion ROC procura una coccidon muy suave a sus productos,
especialmente para las piezas grandes.

Sea una camara estandar o ROC, cada piso esta dotado por un sistema de vapor eléctrico
llamado HEXA, independiente piso a piso y que ofrece un vapor de calidad siempre disponible y
en cantidad suficiente. El cuadro de mandos electrénico Intuitiv 2’ permite al panadero
programar sus propias recetas, definir las horas de inicio de las cocciones, optimizando de
manera auténoma el consumo global del horno.

Construccion

e Fachada - Completamente en acero inoxidable
- Maneta « IDL » con 3 posiciones
- Cristales desmontables
- Campana extractora
e Camara de coccion
- Suelo en piedra refractaria de 20 mm de espesor (camara estandar)
- Suelo y techo en material refractario de 20 mm y piedras refractarias de 13
mm en los lados (cdmara ROC)
- Iluminacidn interior de los pisos a ambos lados
- Resistencias eléctricas en acero inoxidable garantizadas 3 afios.
e Aparato de vapor
- Independiente
- 1 por piso
o Aislamiento - Por paneles de lana de roca cruzados
- Cristales reflectantes para reducir la pérdida de calor

H m ® Importante:

El horno Orion EVO se sirve sin elevador integrado y sin enhornador, que deben ser solicitados
independientemente (ver fichas correspondientes al elevador integrado y al enhornador).

De la misma manera, el horno Orion EVO en esténdar se sirve sin ganchos para el elevador.



Horno de pisos eléctrico Orion EVO - 1 boca de 800 mm

L cciura de la referencia

Acceso a las resistencias / Aparato de vapor / a) Ancho de boca

Lado de las manetas / Lado del cuadro de mandos b) Namero de bocas por piso

Todo a la izquierda ] 801/4.184 ) Namero de pisos
Todo a la derecha o ab c d d) Profundidad dtil (en cm)
Cuadro de mandos

Cuadro de mandos Intuitiv 2’ [ |

Equipamineto de las camaras

Cuarto piso « ROC » m[3 Adrministra
Descompresion en cada piso (excepto en piso ROC) ] EBQNGARD
Tiro en la cdmara superior o€

Tiro en cada camara o€

Sistema de proteccién en las resistencias del techo ] @
Valvulas en todos los pisos ]

Capacidad de coccion / gestion de la energia

Gestion centralizada de la energia |

Capacidad de coccidén incrementada o€

Optimizador de Energia o€

Descompresion en todos los pisos |

Evolutivo

De 3 pisos a 4 pisos (elegir a priori la opcién) |

Vapor

Medidor de agua para el inyector de vapor ]

Inyeccion de vapor con pulsador |

Kit reductor de presiénFiltro antical + 1 cartucho ]

Kit reductor de presion ]

Accesorios

Banco (excepto para el de 5 pisos) ]

Campana con extractor e iluminacion [ ]

Ganchos del horno o€

Elevador integrado con sistema de reposicionamiento o€

Elevador motorizado o€

Revestimiento

Fachada en acero inoxidable y revestimiento lateral en acero prepintado -

de metal gris

Revestimiento completo en acero Inoxidable o€

Montaje

Ensamblado en el sitio [ |

Tension eléctrica

400V TRI+N 50/60 Hz |

W Estandar / O Opcién / O€ Opcidn con coste afiadido

Caracteristicas técnicas

Capacidad de coccidén estandar Capacidad de coccién aumentada

Modelos Potencia eléctrica (kW) Proteccion eléctrica (A) Potencia eléctrica (kW) Proteccion eléctrica (A)

Orion- 1 boca de 800mm - 3 pisos

801/3.120 19,3 kW 40 A 23,3 kW 63 A
801/3.160 23,1 kW 63 A 28,4 kW 63 A
801/3.180 24,9 kW 63 A 33,7 kW 63 A
801/3.200 26,8 kW 63 A 36,2 kW 80 A
801/3.220 31,6 kW 63 A 38,7 kW 80 A
801/3.240 33,4 kW 63 A 41,2 kW 80 A
Orion- 1 boca de 800mm - 4 pisos

801/4.120 25,3 kW 63 A 29,3 kW 63 A
801/4.160 30,3 kW 63 A 35,6 kW 80 A
801/4.180 32,8 kW 80 A 42,6 kW 80 A
801/4.200 35,3 kW 80 A 45,7 kW 100 A
801/4.220 41,6 kW 80 A 48,8 kW 100 A
801/4.240 44,1 kW 100 A 51,9 kW 100 A
Orion- 1 boca de 800mm - 5 pisos

801/5.120 31,3 kW 63 A 35,3 kW 80 A
801/5.160 37,5 kW 80 A 42,8 kW 80 A
801/5.180 40,6 kW 80 A 51,4 kW 100 A
801/5.200 43,8 kW 100 A 55,1 kW 125 A
801/5.220 51,7 kW 100 A 58,9 kW 125 A

801/5.240 54,8 kW 125 A 62,6 kW 125 A



Horno de suelas Orion EvO - 1x800

| g u il il
e
== e}
1 R mr— =2
JL% : 2570

i Posicién de trabajo z i

| ) | = ——

®9 I ‘ I Beres ~Posicién de trabajo
\ g ‘
[ e

Vista superior con elevador .
Vista lateral con elevador @ooJ

El diameiro de
mlidu !0 de!erl:ninu
o] 'yTér;f ‘
e | A = , I
m2/h. Preever la 600
chimenea en el |
0:chc : z g@ 1
il [ 300

;; .|
La conexién entre I . i
. [ A |Or——= |
responsabilidad del 1 I F
cliente. .

I o I ‘ -

o e ] 1 1956
1 = = _11006”
689 ’#Q& 126 [
, i 1y
B
Vista lateral sin elevador Vista frontal sin Vista frontal con
elevador elevador

€ £ 3
8% g2 ¢
a O 2 a
g: 2 o 2. :’1
s 8
Orion EvO - 1 x 800 mm - 3 pisos
801/3.120 2226 2178 4242 1645 1441 2682 2200 2301 2,8 3,2 1227
801/3.160 2640 2592 5026 1645 1441 2682 2200 2301 3,8 3,8 1419
801/3.180 2852 2804 5608 1645 1441 2682 2200 2301 4,3 4,1 1540
801/3.200 3046 2998 5802 1645 1441 2682 2200 2301 4,8 4,4 1621
801/3.220 3256 3208 6401 1645 1441 2682 2200 2301 5,3 4,7 1707
801/3.240 | 3451 3403 6596 1645 1441 2682 2200 2301 58 | 5,0 1812
Orion EvO - 1 x 800 mm - 4 pisos ' - -
801/4.120 2226 2178 4242 1645 1441 2682 2200 2301 3,8 3,2 1425
801/4.160 2640 2592 5026 1645 1441 2682 2200 2301 5,1 3,8 1676
801/4.180 2852 2804 5608 1645 1441 2682 2200 2301 5,8 4,1 1797
801/4.200 3046 2998 5802 1645 1441 2682 2200 2301 6,4 4,4 1895
801/4.220 | 3256 3208 6401 1645 1441 2682 2200 2301 7.1 | 47 2022
801/4.240 | 3451 3403 6596 1645 1441 2682 2200 2301 7,7 | 5,0 2145
‘Orion EvO - 1 x 800 mm - 5 pisos =
801/5.120 2226 1786 4242 1645 1441 2682 2200 2301 4,8 2,6 1623
801/5.160 2630 2200 5026 1645 1441 2682 2200 2301 6,4 3,2 1914
801/5.180 2842 2412 5608 1645 1441 2682 2200 2301 7,3 3,5 2073
801/5.200 3036 2606 5802 1645 1441 2682 2200 2301 8,1 3,8 2188
801/5.220 3246 2816 6401 1645 1441 2682 2200 2301 8,9 4,1 2334
801/5.240 3441 3011 6596 1645 1441 2682 2200 2301 9,7 4,4 2459




Horno de pisos eléctrico Orion EVO - 1 boca de 800 mm

Nuevo disefio de la cdmara de horneado

El nuevo disefio de la cdmara de horneado presenta un
sistema sin ranuras entre el frontal y la camara de
horneado que permite una limpieza rapida y eficiente de
la piedra refractaria. Cada camara de horneado esta
equipada con un sistema de protector de calor.

Nuevo sistema de limpieza de los paneles de vidrio

La posicién del limpiado permite higienizar de forma facil
el interior del panel de cristal sin la necesidad de
desmontarlos.

Los paneles de cristal también pueden ser desmontados
para operaciones de mantenimiento.

Nuevas vaporeras

Las vaporeras han sido redisefiadas para prevenir el
riesgo del agua salpicando el pan, el difusor ha sido
posicionado fuera de la cdmara. El vapor se distribuye de
forma homogénea por toda la superficie del pan, que de
forma natural fluye desde el fondo de la cdmara hasta la
parte frontal.
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INTUITIV'2

Nuevas pantalla téctil de 10" Intuitiv'2

Con la nueva pantalla Intuitiv'2 mucho mas facil e . =
intuitiva, podra configurar perfiles de usuarios, obtener Recettes

un registro de produccion diario, realizar sus propias
recetas, gestionar el calor y vapor de cada piso
independientemente uno de otro.

Con el sistema “"ECO SAVING” obtendremos un ahorro de
€nerg ia Démarrages différés
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c/Garbi, 18 Nave 3 (Pol.Ind. Can Volart)
Parets del Vallés (Barcelona, Espafia)
TIf. 93 573 78 78 - Fax. 93 573 78 70
www.bongard.es - info@bongard.es





