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Capacidades

e Superficie de coccion : de 5,7 a 19,4
mZ

e NUmero de pisos : 3,405

o Altura util del piso superior : 225 mm
o Altura util de los pisos inferiores :

180 mm

e 6 profundidades de suela: 120, 160,

180, 200, 220 y 240 cm
e Ancho de las bocas : 800 mm
e NUmero de bocas : 2 por piso

Las ventajas

Calidad de cocciéon comparable

a la de los hornos de antafio
Regularidad de coccidn
Posibilidad de utilizar el
nimero de pisos necesarios
dependiendo de la produccion
de cada dia

Puesta en marcha diferida del
horno

Flexibilidad del horno
permitiendo tener pan fresco
en cualquier momento del dia
Temperatura de coccion
independiente en cada piso
Posibilidad de variacion rapida
de las temperaturas de
coccion

Optimizacién del consumo
energético

Horno encastrable en 1 lado
(lado opuesto a la zona de
acceso técnico)

Horno conforme a las normativas { €

Orion EVO > bocas 800 mm

Horno de pisos eléctrico

Utilizacion

Orion EVO de 2 bocas de 800 mm es un horno de pisos eléctrico destinado a cocer
todo tipo de productos panaderos como de pasteleria y bolleria.

Principio de funcionamiento

Un gran nimero de resistencias en cada piso, un suelo de piedra refractaria de 20 mm de
espesor y una doble regulacién suelo-techo garantizan una coccién suave y homogenea.
Cada piso tiene un aparato de vapor eléctrico independiente que ofrece un vapor de calidad
siempre disponible y en cantidad suficiente. Los pisos independientes permiten optimizar la
organizacion de la produccion.
El cuadro de mandos electrénico Intuitiv’2 (en estéandar) permite al panadero programar sus
propias recetas, definir las horas de inicio de las cocciones, optimizando de manera
auténoma el consumo global del horno.
El nuevo disefio de las bocas del horno ofrece una superficie lisa y continua que facilita la
limpieza de la camara.
Construccion
e Fachada - Completamente en acero inoxidable
- Maneta « IDL » con 3 posiciones
- Cristales desmontables, con posicion limpieza
- Campana extractora
- Nueva boca impermeable patentada
e Camara de coccién

- Suelo en piedra refractaria de 20 mm de espesor

- Iluminacion interior de los pisos a ambos lados

- Resistencias eléctricas en acero inoxidable garantizadas 3 afios
e Aparato de vapor

- Independiente

- 1 en cada piso

- Nuevo difusor « anti proyeccién » de agua sobre el pan
e Aislamiento - Por paneles de lana de roca cruzados

- Cristales reflectantes para reducir la pérdida de calor

- Nuevo disefio de la boca para evitar pérdidas

H EE Importante :

El horno Orion EVO se sirve sin elevador integrado y sin enhornador, que deben ser
solicitados independientemente (ver fichas correspondientes al elevador integrado y al
enhornador). De la misma manera, el horno Orion EVO en esténdar se sirve sin ganchos
para el elevador y sin banco.




Horno de pisos eléctrico Orion EVO - 2 bocas de 800 mm

Horno de pisos eléctrico Orion EVO - 2 bocas de 800 mm

Acceso a las resistencias / Aparato de vapor / Lectura de la referencia
Lado de las manetas / Lado del cuadro de mandos

a) Ancho de boca

Todo a la izquierda con las 2 manetas a la izquierda u b) Ntimero de bocas por piso

Todo a la derecha con las 2 manetas a la derecha O i )

Cuadro de mandos 802/4.200 €) Numero de pisos

Cuadro de mandos Intuitiv'2 ™ a b c d d) Profundidad util (en cm)

Equipamiento de las camaras

Cuarto piso « ROC » <

Descompresion en cada piso (excepto el ROC) | .

Tiro en cada cdmara ™ & . Coccién . 11

Sistema de proteccion en las resistencias del techo | ] Modo manud

Valvulas en todos los pisos ] 4 1202

Capacidad de coccion / gestion de la energia

Gestidn centralizada de la energia [ ]

Capacidad de coccidn incrementada o€

Optimizador de energia o<

Descompresion en todos los pisos |

Evolutivo

De 3 pisos a 4 pisos (elegir a priori la opcién) o€

Vapor

Medidor de agua para el inyector de vapor | |

Injeccion de vapor con pulsador | |

Filtro antical + 1 cartucho |

Kit reductor de presion [ ]

Accesorios

Banco (excepto para el de 5 pisos) |

Campana con extractor e iluminacion | |

Ganchos del horno o€ z BONGARD

Elevador incorporado con sistema de reposicionamiento o€ ¢/Garbi, 18 Nave 3 (Pol.Ind. Can Volart)

Lifteo (elevador monitorizado integrado) o€ Parets del Vallés (Barcelona, Espafia)
TIf. 93 573 78 78 - Fax. 93 573 78 70

Revestimiento www.bongard.es - info@bongard.es

Fachada en acero inoxigjable y revestimiento lateral en acero -

prepintado de metal gris

Revestimiento complete en INOX a€

Tension de alimentacion

400V TRI+N 50/60 Hz | |
W Estandar / O Opcién /7 OI€ Opcién con coste afiadido /

** No disponible

Caracteristicas técnicas

Proteccién eléctrica en Potencia para coccion Proteccién para coccion
estandar aumentada aumentada
(Intuitiv'2) (Intuitiv'2) (Intuitiv'2)

Potencia eléctrica en
Estandar(Intuitiv'2)

Orion - 2 bocas 800 mm - 3 pisos

802/3.120 34,3 kW 80 A 42,4 kW 80 A
802/3.160 41,8 kW 80 A 56,7 kW 125 A
802/3.180 49,9 kW 100 A 61,7 kW 125 A
802/3.200 53,7 kW 125 A 66,7 kW 125 A
802/3.220 57,4 kW 125 A 71,7 kW 160 A
802/3.240 61,2 kW 125 A 76,7 kW 160 A
Orion - 2 bocas 800 mm - 4 pisos
802/4.120 45,3 kW 100 A 53,4 kW 125 A
802/4.160 55,3 kW 125 A 71,7 kW 160 A
802/4.180 66,1 kW 125 A 77,9 kW 160 A
802/4.200 71,1 kW 160 A 84,2 kW 160 A
802/4.220 76,1 kW 160 A 90,4 kW 200 A
802/4.240 81,1 kW 160 A 96,7 kW 200 A
Orion - 2 bocas 800 mm - 5 pisos
802/5.120 56,3 kW 125 A 64,4 kW 125 A
802/5.160 68,8 kW 160 A 86,6 kW 160 A
802/5.180 82,3 kW 160 A 94,1 kW 200 A
802/5.200 88,5 kW 200 A 101,6 kW 200 A
802/5.220 94,8 kW 200 A 109,1 kW 200 A

802/5.240 101 kW 200 A 116,6 kW 200 A



Horno de suelas Orion EvO - 2x800

| g u I
i
1 1 1 L ::
| 2570
:t Posicién de trabajo I N
| T —
®1 I ‘ [ ) Posicién de trabajo
\ -
: .
Vista superior con elevador .
Vista lateral con elevador 600
El diametro de
salida lo determina
el técnico. Tiraje
mmolyas | ‘
enire 450 y 800 & 4
e a1 | oo
techo !
300
i 11 ]
T de purgay el ==
drenaie del suelo es e Il N M
responsabilidad del == I = -
cliente. == -
; = ! ; T i
= , 11566
1 hoot?® A
6§9 7§6 l 5300
v
B
Vista lateral sin elevador Vista frontal sin Vista frontal
elevador con elevador

p apyIadns

Modelo

ejons ap apysadng

N

1303 0sad

o
[o]
o
[o]
a
o
3

Orion EvO - 2 x 800 mm - 3 pisos
802/3.120 2226 2178 4242 2549 2345 2682 2200 2301 5,7 52 1811
802/3.160 2640 2592 5026 2549 2345 2682 2200 2301 7,7 6,1 2125
802/3.180 2852 2804 5608 2549 2345 2682 2200 2301 8,7 6,6 2314
802/3.200 3046 2998 5802 2549 2345 2682 2200 2301 9,7 7,1 2474
802/3.220 3256 3208 6401 2549 2345 2682 2200 2301 10,7 7,6 2612
802/3.240 3451 3403 6596 2549 2345 2682 2200 2301 11,6 8,0 2777

Orion EvO - 2 x 800 mm - 4 pisos
802/4.120 2226 2178 4242 2549 2345 2682 2200 2301 7,7 52 2143
802/4.160 2640 2592 5026 2549 2345 2682 2200 2301 10,3 6,1 2555
802/4.180 2852 2804 5608 2549 2345 2682 2200 2301 11,7 6,6 2765
802/4.200 3046 2998 5802 2549 2345 2682 2200 2301 12,9 7.1 2965
802/4.220 3256 3208 6401 2549 2345 2682 2200 2301 14,3 7,6 3177
802/4.240 3451 3403 6596 2549 2345 2682 2200 2301 15,5 8,0 3360

Orion EvO - 2 x 800 mm - 5 pisos
802/5.120 2216 1786 4242 2549 2345 2682 2200 2301 9,6 4,2 2496
802/5.160 2630 2200 5026 2549 2345 2682 2200 2301 12,9 52 2984
802/5.180 2842 2412 5608 2549 2345 2682 2200 2301 14,6 57 3216
802/5.200 3036 2606 5802 2549 2345 2682 2200 2301 16,2 6,2 3473
802/5.220 3246 2816 6401 2549 2345 2682 2200 2301 17,9 6,7 3723
802/5.240 3441 3011 6596 2549 2345 2682 2200 2301 19,4 7,1 3961




EL PRIMER CONTROL CON PANTALLA
TACTIL DE 10 PULGADAS DEL MERCADO

» GCestién de energia centralizado:

el control prevee, automdticamente, la distribucién de energia basdndose en la necesidad de cada nivel

» Trabajar en modo receta:

Cada receta contiene has 6 fases temperaura/tiempo, 6 inyecciones de vapor y 6 ventilaciones programables del vapor.

» La funcién de conservacién de la energia "ECO SAVING':

Cada nivel se apaga autométicamente cuando el horno queda libre por un tiempo definido.

» La posibilidad de gestionar el encendido del horno en diferido:

programado rapido de hasta 3 ciclos "start/stop" al dia.

» Menu de estadisticas:

Intuitiv'2 otorga un registro de la produccién por tipo de producto sobre un tiempo definido. El usuario puede encontrar el
programa de horneado de un dia concreto, dividido en intérvalos de 2 horas. Ademds, un registro del uso del horno estd
disponible, mostrando la distribucién en términos de tiempo de coccién, tiempo de "ECO SAVING", y tiempo innecesario de
Uso.

» Administracién por perfil de usuario:

Intuitiv'2 propone la creacién de perfiles de usuario personalizados. El administrador asigna derechos de perfil segun el nivel
de competencia del usuario. Las pantallas se simplifican segin el perfil de usuario.

» Asistencia de uso:

disponibilidad de videos tutoriales y noticias incluidos en el panel de control.

» Garantia de produccién continuada:

Intuitiv'2 administra la funcién de cada piso de horno. Si uno de los pisos de dafia, se apaga para poder repararse mientras
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e || » Naveger és fluido ¢ intuitiva coma.un smoﬁphoné eolo fequieres un solo defo para navegar de
- - un piso a ofro, occeder a diversas pantallas o cchvor funoones de hogno.

"« | » ‘lconos visuales’y sencillos. < . : . . :
U O » . Ultra sensible, cen un-suave togue navegas per los menOs y activas Ios opciones.
PePsontlizacién del perfil de usuario, y d:a alertas vistales y de sonido.

Fwncién copiar/pegar para facilitar la programacién.

Visualizacién dindmica en una sola pantalla de las recetas creadas.
Dos temporizadores extra ademés de los que tiene cada piso.
Clasificacién de recetas por carpeta, asigna favoritos, modo busqueda.
Importacién/ Exportacién de datos via USB instalados en el panel.
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Calidad Premium

» Pantalla de 10 pulgadas para visualizacién clara.

» Tecnologia capacitada idéntica a la de un smartphone.

» Definicién de imagen de 150-dpi (para comparar, una pantalla de TV tiene 80dpi y una
de ordenador 120dpi).

» Integracién del control detrés de un panel de cristal. La superficie es completamente lisa.
La pantalla esta protegida de dafios potenciales por el propio panel de cristal y por elementos
de acero inoxidable instalados en ambos lados del panel.

» Alta durabilidad de la pantalla. El ciclo de vida de la pantalla son aproximadamente unas
70,000 horas de uso continuado.
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