
Horno conforme a las normativas 

Orion EVO 2 bocas 800 mm

Utilización 

Orion EVO  de 2 bocas de 800 mm  es un horno de pisos eléctrico destinado a cocer
todo tipo de productos panaderos como de pastelería y bollería.  

Principio de funcionamiento 

Un gran número de resistencias en cada piso, un suelo de piedra refractaria de 20 mm de 
espesor y una doble regulación suelo-techo garantizan una cocción suave y homogenea. 
Cada piso tiene un aparato de vapor eléctrico independiente que ofrece un vapor de calidad 
siempre disponible y en cantidad suficiente. Los pisos independientes permiten optimizar la 
organización de la producción. 
El cuadro de mandos electrónico Intuitiv’2 (en estándar) permite al panadero programar sus 
propias recetas, definir las horas de inicio de las cocciones, optimizando de manera 
autónoma el consumo global del horno. 
El nuevo diseño de las bocas del horno ofrece una superficie lisa y continua que facilita la 
limpieza de la cámara.  

Construcción 

• Fachada - Completamente en acero inoxidable
- Maneta « IDL » con 3 posiciones
- Cristales desmontables, con posición limpieza
- Campana extractora
- Nueva boca impermeable patentada

• Cámara de cocción
 - Suelo en piedra refractaria de 20 mm de espesor
 - Iluminación interior de los pisos a ambos lados
 - Resistencias eléctricas en acero inoxidable garantizadas 3 años

• Aparato de vapor
 - Independiente
 - 1 en cada piso
- Nuevo difusor « anti proyección » de agua sobre el pan

• Aislamiento  - Por paneles de lana de roca cruzados
- Cristales reflectantes para reducir la pérdida de calor
- Nuevo diseño de la boca para evitar pérdidas

    Importante :
El horno Orion EVO se sirve sin elevador integrado y sin enhornador, que deben ser
solicitados independientemente (ver fichas correspondientes al elevador integrado y al 
enhornador).  De la misma manera, el horno Orion EVO en estándar se sirve sin ganchos
para el elevador y sin banco.  

Horno de pisos eléctrico 

Las ventajas 

• Calidad de cocción comparable
a la de los hornos de antaño

• Regularidad de cocción
• Posibilidad de utilizar el

número de pisos necesarios
dependiendo de la producción
de cada día

• Puesta en marcha diferida del
horno

• Flexibilidad del horno
permitiendo tener pan fresco
en cualquier momento del día

• Temperatura de cocción
independiente en cada piso

• Posibilidad de variación rápida
de las temperaturas de
cocción

• Optimización del consumo
energético

• Horno encastrable en 1 lado
(lado opuesto a la zona de
acceso técnico)

Capacidades 

• Superficie de cocción : de 5,7 a 19,4 
m²

• Número de pisos : 3, 4 o 5

• Altura útil del piso superior : 225 mm
• Altura útil de los pisos inferiores : 
180 mm

• 6 profundidades de suela: 120, 160, 
180, 200, 220 y 240 cm

• Ancho de las bocas : 800 mm

• Número de bocas : 2 por piso 
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Horno de pisos eléctrico Orion EVO - 2 bocas de 800 mm

Horno de pisos eléctrico Orion EVO - 2 bocas de 800 mm
Acceso a las resistencias / Aparato de vapor / 
Lado de las manetas / Lado del cuadro de mandos 

Todo a la izquierda con las 2 manetas a la izquierda  

Todo a la derecha con las 2 manetas a la derecha  

Cuadro de mandos 

Cuadro de mandos Intuitiv’2  

Equipamiento de las cámaras 

Cuarto piso « ROC » 

Descompresión en cada piso (excepto el ROC) 

Tiro en cada cámara 

Sistema de protección en las resistencias del techo  

Válvulas en todos los pisos  

Capacidad de cocción / gestión de la energia

Gestión centralizada de la energía  

Capacidad de cocción incrementada €
Optimizador de energía €
Descompresión en todos los pisos  

Evolutivo 

De 3 pisos a 4 pisos (elegir a priori la opción) €
Vapor 

Medidor de agua para el inyector de vapor  

Injección de vapor con pulsador  

Filtro antical + 1 cartucho  

Kit reductor de presión  

Accesorios 

Banco (excepto para el de 5 pisos)  

Campana con extractor e iluminación  

Ganchos del horno €
Elevador incorporado con sistema de reposicionamiento €
Lifteo (elevador monitorizado integrado) €

Revestimiento 

Fachada en acero inoxidable y revestimiento lateral en acero 
prepintado de metal gris  

Revestimiento complete en INOX €
Tensión de alimentación 

400V TRI+N 50/60 Hz  

 Estándar /  Opción / € Opción con coste añadido /

❖ No disponible

Lectura de la referencia 

a) Ancho de boca

b) Número de bocas por piso

80 2 / 4 . 200 c) Número de pisos

 a   b  c  d d) Profundidad útil (en cm)

Características técnicas 

Modelo 
Potencia eléctrica en 
Estandar(Intuitiv’2)

Protección eléctrica en 
estandar

(Intuitiv'2) 

Potencia para cocción 
aumentada 
(Intuitiv'2) 

Protección para cocción 
aumentada 
(Intuitiv'2) 

Orion - 2 bocas 800 mm - 3 pisos

802/3.120 34,3 kW 80 A 42,4 kW 80 A 

802/3.160 41,8 kW 80 A 56,7 kW 125 A 

802/3.180 49,9 kW 100 A 61,7 kW 125 A 

802/3.200 53,7 kW 125 A 66,7 kW 125 A 

802/3.220 57,4 kW 125 A 71,7 kW 160 A 

802/3.240 61,2 kW 125 A 76,7 kW 160 A 

Orion - 2 bocas 800 mm - 4 pisos

802/4.120 45,3 kW 100 A 53,4 kW 125 A 

802/4.160 55,3 kW 125 A 71,7 kW 160 A 

802/4.180 66,1 kW 125 A 77,9 kW 160 A 

802/4.200 71,1 kW 160 A 84,2 kW 160 A 

802/4.220 76,1 kW 160 A 90,4 kW 200 A 

802/4.240 81,1 kW 160 A 96,7 kW 200 A 

Orion - 2 bocas 800 mm - 5 pisos

802/5.120 56,3 kW 125 A 64,4 kW 125 A 

802/5.160 68,8 kW 160 A 86,6 kW 160 A 

802/5.180 82,3 kW 160 A 94,1 kW 200 A 

802/5.200 88,5 kW 200 A 101,6 kW 200 A 

802/5.220 94,8 kW 200 A 109,1 kW 200 A 

802/5.240 101 kW 200 A 116,6 kW 200 A 

❖


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��Gestión de energia centralizado:  
el control prevee, automáticamente, la distribución de energía basándose en la necesidad de cada nivel 
��Trabajar en modo receta:
Cada receta contiene has 6 fases temperaura/tiempo, 6 inyecciones de vapor y 6 ventilaciones programables del vapor. 
��La función de conservación de la energía "ECO SAVING":  
Cada nivel se apaga automáticamente cuando el horno queda libre por un tiempo definido.
��La posibilidad de gestionar el encendido del horno en diferido:
programado rápido de hasta 3 ciclos "start/stop" al día.
��Menú de estadísticas:  
Intuitiv’2 otorga un registro de la producción por tipo de producto sobre un tiempo definido. El usuario puede encontrar el 
programa de horneado de un día concreto, dividido en intérvalos de 2 horas. Además, un registro del uso del horno está 
disponible, mostrando la distribución en términos de tiempo de cocción, tiempo de "ECO SAVING", y tiempo innecesario de 
uso. 
��Administración por perfil de usuario:  
Intuitiv’2 propone la creación de perfiles de usuario personalizados. El administrador asigna derechos de perfil según el nivel 
de competencia del usuario. Las pantallas se simplifican según el perfil de usuario.
��Asistencia de uso:  
disponibilidad de videos tutoriales y noticias incluidos en el panel de control.
��Garantia de producción continuada: 
Intuitiv‘2 administra la función de cada piso de horno. Si uno de los pisos de daña, se apaga para poder repararse mientras 
los otros niveles pueden seguir funcionando. 

EL PRIMER CONTROL CON PANTALLA 
TÁCTIL DE 10 PULGADAS DEL MERCADO

Inteligente

��Navegar es fluido e intuitivo como un smartphone. Solo requieres un solo dedo para navegar de 
un piso a otro, acceder a diversas pantallas o activar funciones de horno.
��Iconos visuales y sencillos.
��Ultra sensible, con un suave toque navegas por los menús y activas las opciones. 
� Personalización del perfil de usuario, y de alertas visuales y de sonido. �
� Función copiar/pegar para facilitar la programación.
��Visualización dinámica en una sola pantalla de las recetas creadas.
� Dos temporizadores extra además de los que tiene cada piso.
��Clasificación de recetas por carpeta, asigna favoritos, modo búsqueda. 
��Importación/ Exportación de datos via USB instalados en el panel. 

Simple y fácil

��Pantalla de 10 pulgadas para visualización clara.
��Tecnología capacitada idéntica a la de un smartphone.
��Definición de imagen de 150-dpi (para comparar, una pantalla de TV tiene 80dpi y una 
de ordenador 120dpi).
��Integración del control detrás de un panel de cristal.  La superficie es completamente lisa. 
La pantalla esta protegida de daños potenciales por el propio panel de cristal y por elementos 
de acero inoxidable instalados en ambos lados del panel.
��Alta durabilidad de la pantalla. El ciclo de vida de la pantalla son aproximadamente unas 
70,000 horas de uso continuado.  

Calidad Premium




